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Pasteryzator wannowy

WP 200

Wersja profesjonalna.

Kompletne urzadzenie gotowe do eksploatacii
Wykonanie ze stali szlachetnej z izolowang obudowg
Elektroniczna regulacja temperatury i czasu

Wiasne przylgcze do napetniania i ochrony przed przelaniem
Z grzatka 9 kW lub dwoma grzatkami po 9 kW

t atwa obstuga.

Zamkniete napetnione butelki wstawi¢ do pasteryzatora napetnionego woda,
zamkna¢ pokrywe i nacisng¢ przycisk Start

Automatyczne wylgczenie po zakonczeniu procesu

Z fatwoscig mozna nastawi¢ lub przestawi¢ pozadana temperature pasteryzaciji,
czas grzania i czas chlodzenia

Zalety.

Mozliwe pasteryzowanie przer6znych produktow np.: sokéw owocowych, win
owocowych, marmolad, napojéw gazowanych, warzyw poddanych fermentacji
mlekowej, sosu chutney, konserw owocowych i warzywnych.

tatwa obstuga dzieki ergonomicznej budowie.

Wydajno$é nominalna/h: ........................ 100/200 butelek 1-litrowych/h
MOC QrZEWCZA: ...coeeeeeeeeeeeeeeeeeeieee e e e e e e 1x9 kW lub 2 x 9 kW
Przytgcze elektryczne: .........ccccovvvvviiiieviiiiinn, 400V /32 A/ 18 kW
llo$¢ napetniania: .............cccceeviiiiininnnee, ok. 100 butelek 1-litrowych
Wymiary szer. x wys. x gteb.: ......ccccccenn. 1600 x 1535 x 760 mm
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